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TANNINE

ENARTISTAN UVA

Onologisches Traubenkern-Tannin

ZUSAMMENSETZUNG
Kondensiertes Tannin mit hohem Molekulargewicht, extrahiert aus weiBen Traubenkernen.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

EnartisTan Uva ist ein mikrogranuliertes Tannin, das aus reifen weiBen Traubenkernen gewonnen wird. Bei
Rot- und Roséweinen erleichtert es zu Beginn der Reifung die Bildung von kondensierten Pigmenten, die
eine intensive und dauerhaft stabile Farbe gewdhrleisten. In WeiBweinen verbessert es die EiweiBstabilitat
und reduziert die Menge an Bentonit, die zur Erzielung von StabilitGt erforderlich ist.

DarUber hinaus verbessert seine Zugabe die Fruchtaromen und verbessert die Struktur, das Mundgefihl
und die Komplexitat aller Weinsorten.

ANWENDUNG
Weinbereitung von Rot- und Rosé-Weinen
= Forderung der Farbstabilisierung von Most und Wein am Ende der alkoholischen oder

malolaktfischen Garung.

* Ergdnzen Sie den Mangel an natirlichen Polyphenolen in Wein aus unreifen Trauben, die mit
hohen Ertfrégen pro Hektar oder aus jungen Weinbergen hergestellt werden.

= Begrenzung der Laccaseaktivitatin Weinen aus Bofrytis-betroffenen Trauben.

WeiBwein
*  Verbesserung der EiweiBstabilitat.

WeiB-, Rot- und Roséweine
* Verbessern Sie die kdrperliche und aromatische Komplexitat.
Sekunddrgdrung
=  Erleichtern Sie den Abstich und verbessern Sie den Kérper und die aromatische Komplexitat.

DOSIERUNG

Rotwein: 3-10 g/ hl

WeiBwein: 1-5g/hl

Wdahrend der Sekundérgdrung: 1-3 g/ hl

GEBRAUCHSANWEISUNG

L&sen Sie EnartisTan Uvaim Verhdltnis 1:10 in Wasser, Wein oder Most, wdhrend Sie kontinuierlich mischen.
Wdahrend des Umpumpens mit einer Dosierpumpe oder einem Venturi-rohr hinzufigen. Die DurchfUhrung
von Laborversuchen wird empfohlen, um die sensorische Wirkung des Tannins zu bewerten und die beste
Dosierung zu bestimmen. Es wird empfohlen, EnartisTan Uva in den frlhen Stadien der Weinalterung
hinzuzufUgen, es kann jedoch erst 1-2 Wochen vor der AbfUllung hinzugefigt werden. Bei Zugabe kurz vor
der AbfUllung ist es wichtig, die Auswirkungen auf die Filtrierbarkeit sowie die EiweiB- und Kolloidstabilitét
durch Abschluss vorhergehender Laborversuche zu bewerten.

VERPACKUNG UND LAGERUNG
0,5 kg; 1 kg

Ungeodffnete Verpackung:im kUhlen, trockenen und gut durchlUfteten Raum lagern.
Gebdffnete Verpackung: sorgféltig verschlieBen und wie ungedffnete Verpackung lagern.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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KONFORMITAT
Produkt zur Weinherstellung zugelassen geman
Reg. (EU) 2019/934

=Q) Vom TIB zur Weinherstellung zugelassenes Produkt:
Gesetzliche Grenze: Die Restmenge an Tannin darf 0,8 g / | in WeiBwein und 3,0 g / | in Rotwein (in
Gallluss@ure) nicht Uberschreiten. Es darf nur Tannin verwendet werden, das keine Farbe verleiht. Das
Gesamttannin darf nicht um mehr als 150 mg /| (in Gerbs&ure) erhdht werden.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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