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STABILISIERUNGSMITTEL

ENARTISSTAB MICRO M

Chitosanzubereitung speziell zur mikrobiologischen Stabilisierung von Most und Wein.

ZUSAMMENSETZUNG
Chitosan aus Aspergillus niger, inaktivierter Hefe, E270 (+) - Milchséure, E300 L-Ascorbins@ure.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

EnartisStab Micro M ist ein Préparat auf Chitosanbasis mit hoher antimikrobieller Aktivitét.

Sein Produktionsprozess und die Aktivierung mit organischen SGuren erhéhen die Oberfldchenladung von
Chitosan und seine Fahigkeit, mit Zellen von Mikroorganismen zu interagieren, wodurch die Permeabilitat
der Zellmembranen verdndert und der Zelltod verursacht wird.

EnartisStab Micro M wurde speziell fUr die Behandlung von Most und tfribem Wein entwickelt. TatsGchlich
reagieren die Feststoffe in tfrGben FlUssigkeiten mit den positiven Ladungen von Chitosan, wodurch ein Teil
seiner Fahigkeit, die Zellen der Mikroorganismen anzuziehen, verloren geht.

Weingutversuche zeigen, dass fUr diese Anwendung die Verwendung von aktiviertem Chitosan mit Chitin-
Glucan eine gréBere anti-mikrobielle Wirkung hat als Chitosan allein. Die B-Glucane in den Zellwé&nden der
inaktivierten Hefe wirken als Klarmittel fUr die suspendierten Feststoffe und bewahren die antimikrobielle

Wirkung von Chitosan.

@ EnartisStab Micro M reduziert das Wachstum und erleichtert die Beseitigung vieler natirlich vorkommender
Bakterien und Hefen, welche die organoleptischen Eigenschaften des Weins wé&hrend seiner Reifung und
/ oder nach der AbfUllung verdndern k&nnen: Brettanomyces, Oenococcus, Lactobacillus, Acefobacter,
Zygosaccharomyces usw.

Bei den empfohlenen Dosierungen ist die Wirkung auf Saccharomyces cerevisiae und Torulaspora
delbrueckii vernachldssigbar und beeinflusst den normalen Verlauf der alkoholischen Garung nicht.
EnartisStab Micro M absorbiert auch Ochratoxin A und entfernt Kupferreste aus Weinbergbehandlungen,
wodurch das Risiko von Gérungsstérungen und Oxidationen verringert wird.

Es verbessert die Kldr- und Filtrationskapazité&t von Most und Wein und erhdht die aromatische Reinheit
durch Adsorption von Aromen, die von schddlichen Mikroorganismen erzeugt werden, wie flichtige
Phenole und Schwefelverbindungen.

EnartisStab Micro M ist allergenfrei und vegan.

ANWENDUNG

» Behandlung von Most und Wein zur Reduzierung der Population unerwUnschter Mikroorganismen.

= Konfrolle des BSA: Nicht allergene Alternatfive zu Lysozym. Es kann verwendet werden, um den
biologischen S&ureabbau zu verzdégern oder zu hemmen.

» BeiPied de Cuve und wdhrend der Nachgdrung von Sektreduziert es das Vorhandensein von Nicht-
Saccharomyces-Hefen und Bakterien.

»= Beispontaner Gérung wird die Prévalenz von Saccharomyces-Hefe gegenuUber Nicht-
Saccharomyces Hefen begUnstigt.

M » Esreduziert die Verwendung von SO2, indem es dieses wdhrend der Garungsphase als anti-
¥ mikrobielles und antfioxidatives Mittel ersetzt.

» AmEnde der alkoholischen Garung oder dem biologischen SGureabbau reduziert es die mikrobielle
Population und verbessert die KiGrung.

* Es verhindert die Bildung von Aromen, die von sché&dlichen Mikroorganismen erzeugt werden,
welche die organoleptische Qualitat des Weins beeintrdchtigen kdnnen (fluchtige SGuren,
Schwefelverbindungen, flichtige Phenole usw.).

»= BeiderBehandlung von Most aus mit Bofryfis infizierten Trauben werden die Auswirkungen von
Laccase begrenzt.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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DOSIERUNG

= Im Most um die mikrobielle Belastung zu verringern, um Kupferreste der Weinbergbehandlungen zu
entfernen, als Alternative zu Lysozym, und um den Ochratoxin A -Gehalt reduzieren: 10 - 40 g / hl.

= Bei frdgen Gdrungen oder Gdarstockungen zur Verhinderung des Wachstums unerwinschter
Mikroorganismen und zur Verringerung des Kupfergehalts (mégliche Ursache fur diese
Gdrungsanomalien): 25 - 40 g / hl.

* In Wein zur Bek@mpfung von Bakterien und wilder Hefen oder zur Verringerung des Gehalts an
Schwermetallen oder Verunreinigungen: 10 - 30 g / hl.

Die Dosierungen kdnnen abhdngig von den Eigenschaften des Weins (pH-Wert, TrGbung, mikrobielle
Belastung usw.), dem Ziel der Anwendung, der Art der verderblichen Mikroorganismen und der
Behandlungsdauer variieren.

Maximale gesetzliche Dosis in der EU:

200 g / hl zur Reduzierung von Schwermetallen

1000 g / hl zur Reduzierung vorhandener Verunreinigungen, insbesondere Ochratoxin A.
20 g / hl zur Reduzierung unerwUinschter Mikroorganismen

GEBRAUCHSANWEISUNG

EnartisStab Micro M im Verhdlinis 1:20 in Wasser, Most oder Wein unter stéindigem Mischen aufldsen, bis
eine homogene Suspension erhalten wird. Dem Most oder Wein, wdhrend des Umpumpens gleichmdaBig
hinzufugen, vorzugsweise mit einer Dosierpumpe oder einem Venturi-Rohr. 30 Minuten in Suspension
halten.

EnartisStab Micro M wirkt durch Kontakt: Wenn es Uber das gesamte zu behandelnde Volumen in
Suspension gehalten wird, erndht das seine Wirkung. Nachdem es entfernt wurde, ist der Most oder Wein
nicht mehr vor einer moéglichen mikrobiellen Kontamination geschitzt.

WeiBwein- and Rosé-Most

EnartisStab Micro M kann vor der statischen Sedimentation (empfohlen bei von Pathogenen befallenen
Trauben) oder nach der Flotation, dem Most hinzugefigt werden. Sein Vorhandensein im Most wahrend
der alkoholischen Garung dndert nichts am normalen Verlauf.

Rotweinmost
Beim BeflUllen des Tanks hinzufUgen. Das Vorhandensein von EnartisStab Micro M im Most wdhrend der
alkoholischen Gdrung éndert nichts an seinem normalen Verlauf.

Trdge Garungen oder Gdrstockungen

Dem Most / Wein hinzufigen. Oft reicht dies allein aus, um die G&rung wiederzu starten. Wenn die Gdrung
nicht spontan wieder startet, lassen Sie EnartisStab Micro M 24 Stunden lang mit dem Most / Wein in
Kontakt, fUhren Sie den Abstich durch und fahren Sie mit einem Neubeimpfungs- / Neustart-protokoll fort.

Fasswein und Saftlagerung
FUr eine bessere Wirksamkeit resuspendieren Sie EnartisStalb Micro M regelmaBig im gesamten Wein- oder
Saftvolumen, um seine antimikrobielle Wirkung zu verldngern.

Konfrolle des biologischen SGureabbaus (Alternative zu Lysozym)

EnartisStab Micro M kann wdhrend der Gdrung angewendet werden, wenn noch 10 - 15 g / | Restzucker
vorhanden sind oder wenn die alkoholische Gdrung nach dem ersten Abstich abgeschlossen ist.
Mindestens 30 Minuten in Suspension halten. Tagliches Mischen erhdht die Effektivitat. Die antimikrobielle
Wirkung beginnt innerhalb der ersten Stunden der Behandlung. Das Produkt kann nach dem zweiten oder
dritten Tag nach der Zugabe entfernt werden.

Wenn es das Ziel ist, einen biologischen Sdureabbau wdhrend der Alferungsphase zu vermeiden, kann
EnartisStab Micro M monatelang mit dem Wein in Kontakt bleiben. Regelmd&Biges Mischen des gesamten
Volumens ist erforderlich, um einen antimikrobiellen Schutz zu garantieren. Es wird empfohlen,
routinemaBig chemische und mikrobiologische Analysen des Weins durchzufUhren.

FOr weitere Informationen zu Dosierungen und Anwendungen von EnartisStab Micro M kontaktieren Sie
bitte das technische Team von Enartis.

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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VERPACKUNG UND LAGERUNG
1kg. 10 kg

Ungedffnete Verpackung: An einem kihlen, frockenen und gut belUfteten Ort aufbewahren.
Gedffnete Verpackung: sorgfditig wiederverschlieBen und wie oben angegeben aufbewahren. Nach
dem Offnen rasch verbrauchen.

KONFORMITAT
Das Produkt entspricht den folgenden Sperzifikationen:
@\ Codex CEnologique International

FUr die Weinherstellung zugelassenes Produkt gemaB:
Reg (EU) 2019/934

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fUr die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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