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MANNOPROTEINE UND POLYSACCHARIDE

ENARTISPRO FT

Zusatzstoff fur Most zur Verbesserung von thiolischen Aromen

ZUSAMMENSETZUNG

Unlésliche Co-Polymere aus Polyvinylimidazol und Polyvinylpyrrolidon (PVI / PVP), inaktivierter Hefe mit
hohem Gehalt an 16slichen Mannoproteinen und Thiolgruppen enthaltenden Peptiden mit antioxidativen
Eigenschaften.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

EnartisPro FT ist ein Zusatzstoff zur Behandlung von WeiB- und Rosé-Most, der zur Verstérkung und zum Schutz
von Thiolen entwickelt wurde. PVI / PVP entfernt Kupfer (das die enzymatische Oxidation von Most durch
Polyphenoloxidase katalysiert) und Eisen (das in Kombination mit Kupfer die chemische Oxidation von
Polyphenolen katalysiert). Polyvinylpyrrolidon, Teil des PVI / PVP-Co-Polymers, adsorbiert oxidierte und
moglicherweise oxidierbare Polyphenole. Die inaktivierte Hefe verleint Aminosduren mit anfioxidativer
Wirkung, welche Br&dunung begrenzt und die im Most vorhandenen und wahrend der Garung freigesetzten
Thiole schUtzt. Die Mannoproteine bilden mit den aromatischen Verbindungen Aggregate und reduzieren
deren Verlust durch Oxidation und Strippung durch COz2, das wdhrend der Gdrung entsteht.

EnartisPro FT:
= Entfernt selektiv oxidationsférdernde Metalle
= Entfernt oxidierbare und oxidierte Polyphenole
» Reduziert den Abbau von Aromastoffen
@ = Stellt Aminosduren mit einer antfioxidativen Wirkung zur Verfiugung, welche Thiol-Aromen bewahrt
= Setzt Polysaccharide und Mannoproteine frei, die Aromen stabilisieren und das Mundgefuhl im Wein
verbessern kdnnen

Die Verwendung von EnartisPro FT im Most bietet mehrere Vorteile:

Farbe

= Bewahrt lebendige, junge Farben.

Aroma

=  Erhdht die Persistenz und Stabilitét von thiolischen Aromen und exotischen Fruchtaromen im Laufe der
Zeit

= Erhoht die aromatische Sauberkeit aufgrund der Adsorptionswirkung von Heferinden

Geschmack

»  Verbessert das GefUhl von Weichheit und Volumen aufgrund des hohen Gehalts an Mannoproteinen
und Polysacchariden
»  Verringert Bitterkeit

ANWENDUNG

= Herstellung von WeiB- und Rosé-Weinen mit erhdhter aromatischer Intensitét und Stabilitét
M = Weine mit hoher Konzentration an thiolischen Verbindungen
A = Weine, die gegen Farb- und Aromaoxidation besténdig sind

=  Erhdhung des Volumens von WeiB- und Rosé-Weinen

DOSIERUNG

30-50g/hL
Gesetzliche H6chstdosis in der EU: 70 g / hL

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fir die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

Rehydrieren Sie EnartisPro FTin Wasser im Verhdltnis 1:20 durch Mischen, um Klumpenbildung zu vermeiden.
Mindestens eine Stunde ruhen lassen und dann dem Most hinzufigen. Das Produkt ist unldslich und wirkt
durch Kontakt. Es wird daher empfohlen, es mindestens eine Stunde lang in Suspension zu halten, in dem
Bewusstsein das Idngere Kontakizeiten die Wirksamkeit erhdhen.

Das Produkt sollte innerhalb von zwei Tagen durch Filtration entfernt werden, wie in der EU-Verordnung
2019/934 und im International Code of Oenological Practice (Blatter 2.1.20 und 3.4.14) vorgesehen.

VERPACKUNG UND LAGERUNG
1 kg, 10kg

Ungeoffnete Verpackung: An einem kUhlen, frockenen und gut beltfteten Ort aufbewahren.
Geodffnete Verpackung: Sorgfdltig verschlieBen und wie ungedffnete Verpackung aufbewahren. Nach
dem Offnen rasch verbrauchen

™

KONFORMITAT
Das Produkt entspricht den folgenden Sperzifikationen:
Codex CEnologique International

(&)

FUr die Weinherstellung zugelassenes Produkt gemaB:
Reg. (EU) 2019/934

Die angegebenen Hinweise basieren auf unseren derzeitigen Kenntnissen und Erfahrungen, entbinden den Anwender jedoch nicht von der Einhaltung der
notwendigen Sicherheitsvorkehrungen oder von der Verantwortung fir die ordnungsgemdBe Verwendung des Produkts.
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