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Inspiring innovation.

KLARUNGS- UND SCHONUNGSMITTEL

CLARIL ZW

Allergenfreies und veganes Schénungsmittel zum Einsatz bevor Stabilisierung mit Zenith.

ZUSAMMENSETZUNG
Natrium-aktiviertes Bentonit, Pflanzenprotein, Chitosan.

ALLGEMEINE EIGENSCHAFTEN

Claril ZW ist ein neues Schénungs- und EiweiBstabilisierungsmittel, welches zur Vorbereitung der WeiB- und
Roséweine auf Weinsteinstabilisierung mittels Kolloiden (Kaliumpolyaspartat, CMC und Metweinsdure)
entwickelt wurde.

Seine Zusammensetzung aus pflanzlichem Eiweill — dessen Wirkung durch Chitosan verstéarkt wird — und
aus Natrium-aktiviertem Bentonit ist sehr wirksam zur:
= Eliminierung von Proteinen und unstabilen Kolloiden;
[1@) - Kone
*= Verbesserung der Absetzung und der Filtrierbarkeit;
*= Verbesserung von sensorischem Gleichgewicht;
=  Vorbeugung vom Lichtgeschmack und Verbesserung der Haltbarkeit.

Claril ZW enthdlt keine allergischen Verbindungen und muss nicht auf dem Etikett aufgefUhrt werden. Die
Abwesenheit von Verbindungen fierischen Ursprungs macht die Herstellung von vegetarischen und
veganen Weinen moglich.

ANWENDUNG

=  Eliminierung von Proteinen und jeglichen unstabilen Substanzen, die mit den, bevor der AbfGllung zur
Weinsteinstabiliserung eingesetzten Kolloiden (KPA, CMC, Metaweinsdure) reagieren kénnten.
Sanfte Kldrung von WeiB- und Roséweinen unter der Respektierung des sensorischen Gleichgewichts
und der Struktur.

=  Vorbeugung der Oxidation.

DOSIERUNG
20-80 g/hL

Vorldufige Laborversuche werden empfohlen, um die richtige Dosierung zu bestimmen und
Uberschénungen zu vermeiden.
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GEBRAUCHSANWEISUNG

= Unter stGndigem RUhren in 20-facher Wassermenge auflésen,

= Uber 10-12 Stunden rehydrieren lassen — diese Suspension muss sofort verbraucht werden und darf
nicht aufbewahrt werden.

= Zusatz zum Wein mit abschlieBender Homogenisierung durch Rundpumpen oder mit Hilfe eines
RUhrwerks.

VERPACKUNG UND LAGERUNGSBEDINGUNGEN
2,5kg, 10kg

dl

Verschlossene Packung: im kUhlen, frockenen und gut durchgelUfteten Raum lagern.
Offene Packung: sorgfdltig zuschlieBen und lagern wie verschlossene Packung.
Achtung! Das Produkt neigt zur Absobtion von Gerichen aus der Umgebun

Die hier angefUhrten Angaben entsprechen unserem aktuellen Kenntnis- und Erfahrungsstand. Sie entbinden den Anwender nicht von
der Respektierung der Sicherheitsvorschriften oder von der Verantwortung einer sachgemé&Ben Verwendung des Produktes.
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KONFORMITAT
Das Produkt ist zur 6nologischen Anwendung erlaubt, wie vorgesehen von:

@\ Verordnung (EU) N. 934/2019.

S Produkt in Ubereinstimmung mit:
Codex CEnologique International

Die hier angefUhrten Angaben entsprechen unserem aktuellen Kenntnis- und Erfahrungsstand. Sie entbinden den Anwender nicht von
der Respektierung der Sicherheitsvorschriften oder von der Verantwortung einer sachgemé&Ben Verwendung des Produktes.
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